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Expertise *

Blanc de Noirs extra brut
Artikel Nummer 10-21  /  L03-21

Provenienz
BurkhardtSchürs Blanc de Noirs Extra Brut ist der primus inter pares des Weinguts.
Der Pinot Noir stammt ausschließlich aus besten Parzellen auf Buntsandstein im churfränkischen Bürgstadt und
wurde 2021 gelesen. Der Grundwein lag zwölf Monate lang auf der Vollhefe im gebrauchten Barrique. Nach der 
Tirage im August 2022 wurde der Sekt 44 Monate lang sur lattes bei konstanten 14 °C im Keller des Weinguts unter 
dem Centgrafenberg ausgebaut. Dégorgiert wurde er im April 2026 mit 1,5 g/L Dosage für die klassische Flasche 
und mit 2 g/L für die Magnum.
 
Verkostung
Der Blanc de Noirs könnte im Glas fast als Orangewein durchgehen, so leuchtend wirkt seine Farbe.
Die Perlage präsentiert sich lebendig und fein. Bei einer Verkostung Mitte Juli 2026 spürt man noch das jugendliche 
Dégorgement. Entsprechend braucht das Flaggschiff etwas Zeit, um sich komplett zu öffnen. Doch dann wird der 
Sekt immer offener und einladender, ohne auch nur einen Hauch von Frische oder Mousseux verloren zu haben.
Der Blanc de Noirs erinnert im Duft an knackige rote Beeren, etwas Sauerkirsche und Grapefruit, zerstoßenes 
Gestein und Kräuter.
Am Gaumen ergibt sich ein faszinierendes Zusammenspiel aus einer agilen Säurestruktur, feinster Phenolik und einer 
Frucht, die eher an Schalen und Zesten als an Fruchtfleisch erinnert. Der Schaumwein besitzt einen Grip, der einen 
feinen Widerstand bietet, während die Textur insgesamt sehr elegant wirkt. Mit Luft wird der Blanc de Noirs immer 
komplexer, immer mineralischer, fordernder und länger.
Ein brillanter Sekt, der ein Potenzial für anderthalb Jahrzehnte bietet.

Empfehlung
Für jeden Tag — Rosa gebratene Entenbrust mit Ofenkarotten und Linsen 
Für Genießer und Hobbyköche — Rehrücken mit Sellerie, Sauerkirschen und Wacholderjus
Für die Gastronomie — Taube mit Roter Bete, fermentierter Brombeere und Pinot-Noir-Jus 

Analyse
Tirage 08-2022
Dégorgement 04-2026
Hefelager 44 Monate
Alc. 12,0 % vol
Dosage 1,5 g/L (0,75L) und 2 g/L (Magnum 1,5L)
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